
P

Foie gras mi

Tranche de gigot d’agneau au thym

*accompagné de pommes sautées et d’

Fondant au chocolat

Fruit de saison poché au vin 

Mel i mato

 

 

Entrée du jour 
 

Ou 
 

Duo de terrines de la mer 
 

Ou 
 

Panier de charcuteries Catalanes 
 

Ou 
 

Terrine de gibier 
 

Ou 
 

Foie gras mi-cuit du Chef (+ 3 euros) 
 
 

 
 
 

Plat du jour 
  

Ou 
 

Poisson du marché * 
 

Ou 
 

Daube de gibier à l’ancienne 
 

Ou 
 

Pièce de bœuf * 
 

Ou 
 

Tranche de gigot d’agneau au thym* 
 

*accompagné de pommes sautées et d’Escalivade de légumes 
 

 
 

Fromages de pays 
 

Ou 
 

ondant au chocolat et crème anglaise 
 

Ou 
 

n poché au vin rouge aromatisé à la cannelle et à l’anis
 

Ou 
 

Gâteau glacé 
 

Ou 
 

Mel i mato (fromage frais arrosé de miel) 

     

     

et à l’anis 

24 € 


